
300yen TAPAS!!
★ いわしのいわしのいわしのいわしの酢漬酢漬酢漬酢漬けけけけ 300 ★ トルティージャトルティージャトルティージャトルティージャ 300 ★ ロシアンロシアンロシアンロシアン風風風風ポテトサラダポテトサラダポテトサラダポテトサラダ 300

タパスの定番！ワインにもビールにもとっても合います！ スペイン風オムレツです！日替わりで中に入っている野菜をお楽しみ下さい！ ちょっと変わった『ロシアン風ポテトサラダ』。クセになりそうです。

★ タコタコタコタコののののガリシアガリシアガリシアガリシア風風風風マリネマリネマリネマリネ 300 ★ ほうれんほうれんほうれんほうれん草草草草ののののソテーソテーソテーソテー 300 ★ イカイカイカイカのののの墨煮墨煮墨煮墨煮 300

茹で蛸をオリーブオイルとパプリカ風味であっさり！ マツの実とレーズンの実を加えてソテー。仕上げはチーズ！ モンゴイカの下足と大根と玉葱をじっくり時間を掛けて煮込ました。

★ にんじんのにんじんのにんじんのにんじんのスパイススパイススパイススパイス風味風味風味風味 300 ★ ポテトポテトポテトポテトののののアリオリアリオリアリオリアリオリ 300 ★ 鶏鶏鶏鶏レバーレバーレバーレバーののののｼｪﾘｰﾋｼｪﾘｰﾋｼｪﾘｰﾋｼｪﾘｰﾋﾞ゙゙゙ﾈｶﾈｶﾈｶﾈｶﾞ゙゙゙ｰーーー煮込煮込煮込煮込 300

インド風?! 香辛料(クミン)が効いてて、なかなか他では味わえないこの旨み！ 茹でたじゃがいもとアリオリソース(ﾆﾝﾆｸ風味のﾏﾖﾈｰｽﾞｿｰｽ)を合えてます。 一度食べたらクセになります。これまでレバーが苦手だった人もこれで解消?!

★ キノコキノコキノコキノコののののマリネマリネマリネマリネ 300 ★ 肉団子肉団子肉団子肉団子のののの煮込煮込煮込煮込 300 ★ いろいろおいろいろおいろいろおいろいろお野菜野菜野菜野菜ののののラタトゥィユラタトゥィユラタトゥィユラタトゥィユ 300

しめじやしいたけの入ったいろいろなキノコのマリネです。 野菜といっしょに白ワインでじっくり煮込ました。 いろいろな野菜をトマトベースで煮込んだお料理です。

★ 本日のおまかせタパスの盛合わせ ５種盛り お一人様～三名様くらいでどうぞ 800 １０種盛り お二人様～四名様くらいでどうぞ 1,500

fritos & guisado & ENSALADAS
バケット 100 ポテトフライのピリ辛ソース添え 400 ホルモンとソーセージのガーリック焼 600

★ ガーリックトースト 200 生ハム(ハモンイベリコ)のコロッケ 500 国産鶏手羽のにんにくハーブ焼 600

★ パンコントマテ 300 モンゴイカゲソのニンニクオイル焼 500 ★ 国産豚ロースのスペイン風･巻きトンカツ 600

★ ししとうの素揚げ 300 イカのフライ 500

いわしの香草パン粉揚げ 400 ★ カジョス…国産牛ﾎﾙﾓﾝのｽﾍﾟｲﾝ風煮込 700 ★ タコのフライ 600

スパイス豚ミンチの串焼 400 ★ 国産鶏モモ肉のトマトワイン煮込 600 ★ 小海老のフライ 600

★ キャベツのアンチョビソテー 500 ★ フラメンカエッグ 600 3種フライの盛り合わせ 800

ENSALADAS
トマトで煮込んだ野菜とチョリソに半熟卵をのせた土鍋焼きです！

★印はＰＡＳＯで人気のオススメ料理です！

オリーブの実ハーブオイル漬け 400

★ 自家製ピクルス 400

オリジナル野菜スティック 500

★ トマトとアンチョビのサラダ 500

オレンジのサラダ 500

タパスって？！スペインのバルに欠かせないのがこの"tapas"。いわゆるおつまみ、スペイン風小皿料理です。
比較的すぐご用意できますので、ワインのあてに・ビールのあてに、まずはPASO自慢のタパスからどうぞ！



jamon & queso & tapas
★ ハモンイベリコ(スペイン産生ハム) S : 700 , M : 1,200 , L : 2,000 

★ イベリコ チョリソ ベジョータ S:500 , M:900 

生ハムとチョリソの盛り合わせ 1,500

★ 生ハム･チーズ･オリーブの盛り合わせ 1,500

ドライイチヂク 300

ミックスナッツ 300

★ ドライイチヂクとナッツの盛り合わせ 500

スペイン産マンチェゴチーズ！ 500

★ いろいろチーズの盛り合わせ 900

paella & coca
★ 日替わりパエリア 500 （1人前）

★ コカ･･･スペイン風ピッツァ 500 （1　枚）

★ いわしのアヒージョ 500

★ マッシュルームのアヒージョ 500

★ サンマのアヒージョ 600

★ タコのアヒージョ 600

★ エビのアヒージョ 600

★ 鶏モモ肉のアヒージョ 600

★ チョリソ(ﾋﾟﾘ辛ｿｰｾｰｼﾞ)のアヒージョ 600

ajillo

★印はＰＡＳＯで人気のオススメ料理です！

スペインスペインスペインスペインののののバルバルバルバルにににに欠欠欠欠かせないのがこのかせないのがこのかせないのがこのかせないのがこの""""Ajillo Ajillo Ajillo Ajillo アヒージョアヒージョアヒージョアヒージョ""""ですですですです。。。。
スペインスペインスペインスペイン産産産産オリーブオイルオリーブオイルオリーブオイルオリーブオイルのののの中中中中ににににニンニクニンニクニンニクニンニクとととと鷹鷹鷹鷹のののの爪爪爪爪をををを入入入入れたれたれたれた
土鍋土鍋土鍋土鍋でじっくりとでじっくりとでじっくりとでじっくりと煮込煮込煮込煮込んだおんだおんだおんだお料理料理料理料理ですですですです！！！！美味美味美味美味しくやみつきになりますしくやみつきになりますしくやみつきになりますしくやみつきになります！！！！
是非是非是非是非""""バケットバケットバケットバケット""""（（（（++++100100100100円円円円））））もごもごもごもご一緒一緒一緒一緒にどうぞにどうぞにどうぞにどうぞ！！！！


